
EffectifEffectif
22

Chiffre d'affairesChiffre d'affaires
3 Millions €

Production annuelleProduction annuelle
120 tonnes de
bonbons de chocolat

LE SECTEURLE SECTEUR
Activité : fabrication de chocolats 
Code NAF : 158K - chocolaterie, confiserie

L’ENTREPRISEL’ENTREPRISE
Dirigeant : Alain Duvert

L’ACTIVITÉL’ACTIVITÉ
Produits : 
chocolats

Marques déposées : 
Grêlons du Pilat
Chocolat des Princes
Pralinoix

Clientèle : 
Particuliers
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Guide agroalimentaire de la Loire

Chiffres clés

Châteaubon
42580 La Tour-en-Jarez
Tél. 04 77 91 15 30
Fax 04 77 91 15 39
E-mail : 
cdp@chocolatdesprinces.com  
Site web : 
www.chocolatdesprinces.com

CHOCOLATCHOCOLAT
DES PRINCESDES PRINCES
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CHOCOLATHOCOLAT
CONFISERIECONFISERIE, , PATISSERIEPATISSERIE



LES SAVOIR-FAIRELES SAVOIR-FAIRE
Entreprise au fort potentiel, Chocolat des Princes est 
fabriquant de chocolats frais depuis plus de 110 ans. 

Dans un site de production qui a été récemment agrandi et 
s’est doté d’un nouveau magasin, l’entreprise élabore une 
gamme de produits comportant à la fois des chocolats 
« classiques », mais aussi des spécialités dans lesquelles 
s’identifient fortement ses savoir-faire : les Grêlons du Pilat 
(Meilleur chocolat de France au Tour de France des 
spécialités), le Malakoff au praliné à l'ancienne, 
le Chocolat à la Verveine du Velay.

LA CERTIFICATIONLA CERTIFICATION
HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point)

LA POSITION SUR LE MARCHÉLA POSITION SUR LE MARCHÉ
Chocolat des Princes est le spécialiste stéphanois 
du Grêlon du Pilat.

Trois valeurs premières 
animent l’esprit de 
l’entreprise et ses produc-
tions :

- l’excellence artisanale 
ouverte sur les produits du 
monde : les spécialités de 
l’entreprise sont élaborées à 
partir de recettes artisanales 
d'origine, utilisant des 
produits du monde entier 
(cacao des tropiques, 
amandes d'Espagne, 
noisettes d'Italie, mais aussi 
crème fraîche du Forez).

- l'alchimie du cacao : 
assemblage, broyage, 
torréfaction, façonnage ... 
Chocolat des Princes entend 
maîtriser toute la chaîne, de 
la fabrication à la distribu-
tion.

- la démarche qualité : 
l’entreprise a le constant 
souci d’améliorer ses 
produits, tant sur le plan des 
intrants qu’en matière de 
process de fabrication.
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Les valeurs,
l’engagement

Guide agroalimentaire de la Loire
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